Budapestska pomazanka
7. pecené papriky

Uz nikdy nebudete budapest délat jinak! V 1été si papriky klidné spalte
nad ohném nebo na grilu, ta kourova chut je azasna. Pokud budete
pomazanku délat pro déti, misto cerstvé cibule dejte 1ziéku susené. &
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Na 2 porce

200 g papriky 1 mala cibule / jarni cibulka

1 lZi¢ka olivového oleje 1 IZ7ika sladké mieté papriky / uzené
100 g tvarohu & mixu s ricottou / papriky

krémovym syrem (napf. Philadel- sul, pepr

phia, Zervé) / zakysanou smetanou...

1 lZice majonézy

Postup

Papriky pomatzte olejem a pecte vecelku pfi 230 °C, dokud se na nich nezac-
nou délat Cerné puchyrky. Poté je v prikryté mise 10 minut zaparte a oloupejte.

Cibuli nakrdjejte najemno. Papriky nakrdjejte na prouzky a smichejte s ostat-
nimi ingrediencemi nebo rozmixujte dohladka. Dochutte soli a pepfem
a poddvejte s pecivem nebo na jednohubkdach.






